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Rejilla Intermedia Para contenedores Cargo/Koala

Cadenas de supermercados, operadores del sector logístico, distribuidores y productores de
artículos alimentarios frescos o congelados, transportistas

Para separar la carga interna del contenedor Cargo en dos secciones

- -
- -
- -
- -
1

Disponibilidad Código
Rejilla para Cargo/Koala 500 AEA008

Rejilla para Cargo 900 AEA010

• Permite organizar mejor la carga al interior del contenedor, disfrutando plenamente la
capacidad

• Fabricada en acero inox
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Termómetro Sobre la puerta Cargo

Cadenas de supermercados, operadores del sector logístico, distribuidores y productores de
artículos alimentarios frescos o congelados, transportistas

Para visualizar la temperatura del ambiente interno en el contenedor en cualquier momento

- -
- -
- -
- -
1

Disponibilidad Código
Termómetro en la puerta AFA001M

• Permite monitorear constantemente la temperatura

• Termómetro analógico
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Disponibilidad Código
Inferior x Cargo/Koala 500 AAA033

Superior x Cargo/Koala 500 AAA034

Inferior para Cargo 900 AAA035

Superior para Cargo 900 AAA036

Adaptadores Gastronorm Para cubetas y bandejas

Cadenas de supermercados, operadores en el sector logístico, distribuidores y productores de
artículos alimentarios frescos o congelados, transportistas

Para el transporte de cubetas Gastronorm al interior de los contenedores isotérmicos Cargo

- -
- -
- -
- -

1

• Permiten transportar fácilmente productos sin embalaje

• Producto en acero inox
• Espacio entre las guías de 100mm aprox.
• Capacidad cubetas por cada plano de adaptador: 2 cubetas GN1/1
• Adaptador inferior para Cargo/Koala 500: dotado de 5 guías
• Adaptador superior para Cargo/Koala 500: dotado de 5 guías
• Adaptador inferior para Cargo 900: dotado de 6 guías
• Adaptador superior para Cargo 900: dotado de 4 guías

http://www.logirac.es


http://www.logirac.es 24

Kit Transporte Pescado Para Cargo 500

Cadenas de supermercados, operadores del sector logístico, distribuidores y productores de
artículos alimentarios frescos o congelados, transportistas

Para el transporte del pescado sin riesgos de fugas de agua

- -
- -
- -
- -
1

Disponibilidad Código
Recipiente agua 3516

Válvula de descarga ASC002

• Dotado de una cubeta para recoger y descargar el agua que evita la fuga de agua resultante
del hielo contenido en las cajas de pescado

• Un tapón de expansión situado en el fondo del Cargo permite la evacuación eventual del
agua resultante

• Fácilmente lavable y santificable, permite operar correctamente en ambiente HACCP

• Cubeta fabricada en polietileno apta para el contacto alimentario
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Kit Transporte Carne Para Cargo 900

Cadenas de supermercado, operadores del sector logístico, distribuidores y productores
de artículos alimentarios frescos y congelados, transportistas

Para el transporte de la carne colgada, como si se tratase de una cámara frigorífica

- -
- -
- -
- -
1

Disponibilidad Código
Accesorio a dos barras AEA013

Accesorio a tres barras AEA014

• Disponible en versiones a dos o tres barras, para el transporte de la carne colgada, como si
se encontrase al interior de una cámara frigorífica

• Íntegramente fabricado en acero inox
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Disponibilidad Código

Placa eutéctica +3°C PE500001

Placa eutéctica -21°C PE500002

Placa eutéctica +3°C PE900001

Placa eutéctica -21°C PE900002

Placas Eutécticas Para Cargo 500 y para Cargo 900

Cadenas de supermercados, operadores del sector logístico, distribuidores y productores de
artículos alimentarios frescos o congelados, transportistas

Para prolongar los tiempos de mantenimiento de la temperatura en el transporte en régimen
fresco y congelado, sin interrupciones de la "cadena del frío"

540x325x50 h mm
- -
- -
6 Kg
1

• Introducidas en los contenedores isotérmicos Cargo, trabajan como acumuladores de
energía térmica, permitiendo prolongar los tiempos de mantenimiento de la temperatura de
las comidas, incluso en caso de transportes prolongados

• Disponibles en dos versiones: placa roja, con temperatura eutéctica +3°C, para el
transporte en régimen fresco; placa azul, con temperatura eutéctica -21°C, para el
transporte en régimen congelado

• Se usan de forma muy sencilla: la placa roja hay que congelarla por lo menos a -20°C por
6 horas; la placa azul hay que congelarla por lo menos a -30°C por 8 horas

• Particularmente idóneas en los casos en que el contenedor no se utiliza completamente
cargado

• Funcionan sin necesidad de conexiones eléctricas
• Se lavan y esterilizan con facilidad: permiten operar correctamente en ambiente HACCP

• Potencia placa eutéctica fresca: 394,05w
• Potencia placa eutéctica congelado: 379,3w
• Producto en polietileno apto para el contacto alimentario
• El contenido está constituido por material atóxico
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